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Vorspeisen

KROKETTES APO TIRI 6,50 €
Honig-Marinierte Kroketten vom Ziegenkäse in Engelshaarhülle

SUSAMOTIRO 8,50 €
Gebratener Fetakäse in Sesamkruste, dazu Salat mit Feigenöl-Dressing / wahlweise Honig

CHTAPODAKI ME FAVA 12,50 €
Gebratener Oktopus mit Zitronen-Dressing und gelbem Linsenpureé

PIPERIES TIGANITES 6,90 €
gebratene grüne Paprikahörner, mit Pikanter Tomatensauce

KALAMARIA TIGANITA 9,90 €
Calamarinis, in Olivenöl gebraten,in frischem Zitronensaft auf kleinem Bauernsalat

PIKILIA 30,00 €
Vorspeisen-Variation für 2 Personen verschiedener kalter + warmer Gerichte, dazu 2 Ouzo

GARIDES MIKROLIMANO 9,50 €
Scampi gebraten mit Tomatensauce und geraspeltem Feta / pikante Note

TESSERIS KREMES 6,90 €
Viererlei Cremevariationen aus Melitsanosalata (Auberginencreme), Tarama (,Fischrogencreme) Fava (Linsencreme)
und Chtipiti( Schafkäse-paprikacreme )

MOUSAKA 9,90 €
Traditionell gebackenes Auflaufgericht aus Kartoffeln, Auberginen, mit Hackfleisch und Béchamelsauce / Auch als
Hauptgericht für 13,90 €

TIRI FURNU 8,90 €
Gebackener Feta mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und frischen Kräutern

Saganaki 7,90 €
gebratener mehlierter Schafskäse auf gebratenen Zucchinischeiben

Salate

CHORIATIKI 10,90 €
Original griechischer Bauernsalat aus Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Paprika und Feta

Auf Wunsch servieren Wir dazu: Hähnchenbrustfilet, Rumpsteaksteifen, oder Gebratener Scampi 14,50

ANAMIKTI SALATA 9,90 €
Gemischter grüner Salat aus Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Parmesankäse und unserem
selbst gemachter Dressing

Auf Wunsch servieren Wir dazu: Hähnchenbrustfilet, Rumpsteakstreifen, oder
Gebratener Scampi 13,50€

Pasta

KRITHAROTO GARIDES 12,90 €
Reisnudeln mit Scampi, Knoblauch, Lauchzwiebeln und Cherrytomaten

GARIDOMAKARONADA 12,90 €
Spaghetti mit Scampi, Olivenöl, Knoblauch und feinen Cherry-Tomaten

Fleisch

BRISOLA MOSCHARISIA 19,90 €
Herzhaftes Rumpsteak, in Olivenöl gebraten, mit pikanten Tomaten. Als Beilage gebackene Kartoffeln
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SIKOTI ME KREMIDIA 15,90 €
Gebratene Kalbsleber mit karamellisierten Zwiebeln Kartoffelecken aus dem Ofen, Salat

KOTOPOULO STITHOS 15,50 €
gebackenes Hähnchenbrustfilet mit Reis, gebratene Zucchini und Pikante
Tomatensauce

STIFADO 16,50 €
Geschmorte Kaninchenkeule mit Schalotten und Tomaten,
dazu Reis und Salat

SVLAKI FILETO 15,90 €
Gegrillter Spieß von Schweinefilet-Medaillons, dazu frittierte Kartoffeln und Salat

FILETAKIA ME KREMA TIRIOU 16,90 €
Schweinefiletmedaillons mit Fetasauce, frittierte Kartoffeln und Salat

PAIDAKIA ARNISIA 22,50 €
Lammkronen gebraten in Olivenöl, Knoblauch und Cherrytomaten dazu Kartoffelecken aus dem Ofen, Salat

ARNISIO KOTSI 15,90 €
Zart geschmorte Lammhaxe auf Reisnudeln, dazu geraspelter Feta und Rucolablätter

GRILLMIX 17,80 €
Gegrilltes Hänchenspieß, Schweinesteak, Schweinefilet, Lammkrone, Steaksauce, frittierten Kartoffeln, salat

SOUVLAKI KOTOPOULO 15,50 €
Gegrillte Hähnchenspieße, Kartoffelecken aus dem Ofen, salat

Vegetarisch

Imam (Traditionelles Gericht) 10,90 €
Auberginen aus dem Ofen, gefüllt mit Zwiebeln, gewürfelten Tomaten, Knoblauch und frischen Kräuter, dazu Reis

Makaronada 9,50 €
Spaghetti mit Knoblauch, Zwiebeln und Cherrytomaten

Fisch

Unser tägliches frisches Fischangebot wechselt je nach Fang. Bitte fragen Sie uns nach
dem Tagesangebot!

Kindergerichte

Nuggets 7,50 €
Selbstgemachte Nuggets mit Pommes und Salat

Hähnchenspieß 7,50 €
Hähnchenspieß mit Pommes und Salat

Makaronia 5,50 €
Spaghetti in Tomatensauce

Dessert

Galaktoboureko 7,50 €
Blätterteig gefüllt mit einer Grießcreme, dazu eine Kugel Vanilleeis

Griechischer Parfait 7,50 €
mit Masticha Chiou Geschmack und Rotweinsauce ( Masticha ist ein Produkt aus natürlichem Harz, der einen ganz
besonderen Duft hat.)
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Ravani 6,50 €
Grieß Küchlein dazu eine Kugel Vanilleeis

Pagoto Giaourti 6,50 €
Joghurteis mit Thymian-Honig und Walnüssen

Crema Lemoni 5,90 €
Joghurt Zitronencreme mit Waldfrüchte Kompott

Pagoto Halva 6,90 €
Halva-Eis (feingemahlenen Sesamkörnern)mit Schokosause
und Mandeln

Alle Nachspeisen und Eissorten außer Vanilleeis sind selbstgemacht


